
	

	
	

Menu de Pâques 
Dimanche 31 mars  

 
 

Amuse bouche 
Cappuccino de petits pois à la menthe et bonito mariné  

Erbsen-Cappuccino mit frischer Minze und mariniertem Bonitofilet 
 
 

Entrée froide 
Mabré de cannette et artichaut 

Sauce vierge aux légumes 
Entenbrust-Artischocken-Terrine an einer Tomaten-Gemüse-Vinairgette 

 
 

Entrée chaud 
Queue de homard poêlée dans deux velours de persil 
Gebratener Hummerschwanz in zweierlei Petersiliensüppchen  

 
 

Plat de viande 
Côtelette d'agneau et épaule agneau braisée, sauce poivrons rouges  

Polenta aux morilles grillé et jeunes épinards aux pignons 
Lammkotelette und geschmorte Lammschulter an roter Peperonisauce 

Feine Morchel-Polenta und junger Blattspinat mit gerösteten Pinienkerne 
  
 

Pré-Dessert 
Sorbet rhubarbe et yaourt sur salpicon de fraises et melisse 

Rabarber-Joghurtsorbet auf einem Erdbeer-Melisse-Salpicon 
 
 

Dessert 
Truffé trois chocolats et sorbet tamarillo 
Dreierlei Trüffel-Schokolade mit Tamarillosorbet  

 
 
 

Menu complet 112.- 
 

 
 


